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KLEINER BEGLEITER

Blattsalat mit Gurkensalat 4,8
BEILAGENSALAT
Blattsalat mit Karotten, Gurken, Kartoffelsalat & 6,5
Tomaten
SCHWABISCHER KARTOFFELSALAT 9,9
SALAT »ZIEGENKASE« 12.5
Schubarts Salatteller, panierte Hiihnerbrust !
Ueripeinan
DREI AUF EINEN STREICH 15
Krdauterquark, Tomatencreme, Kdsecreme, Baguette !
CARPAGCCIO VON DER ROTEN BEETE 8.5
mit Blattsalat, Schmandcreme und Baguette !
S
FLADLESUPPE

: o 9,9
mit Gemiiseeinlage
MAULTASCHENSUPPE

. i 6,9
mit Gemiiseeinlage

ALLE SPEISEN UND GETRANKE: PREISE IN EURO INKL. MEHRWERTSTEUER.
FUR DEN AUFWAND BEI ANDERUNGSWUNSCHEN BERECHNEN WIR JE GERICHT 1 €.
UNSERE MITARBEITER INFORMIEREN GERN (BER ALLERGENE UND ZUSATZSTOFFE.
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»BRAUMEISTER« SCHNITZEL 17,5
»BRAUMEISTER« CORDON BLEU 19,5
KAISERS ZWIEBELROSTBRATEN 28,5

Beilagen nach Wahl: Pommes, Kroketten, Spditzle oder Bratkartoffeln

SCHWABENTELLER

gebratene Schweinelendchen mit ChamignonrahmsofSe 23,5
Speckbohnen und Spditzle

HAUSGEMAGCHTE MAULTASCHEN 15.5
mit Kartoffelsalat, BratensofSe, Schmelz- und Rostzwiebel !
SCHWEINEBRATEN AUF SAUERKRAUT 17.5
mit hausgemachten Semmelknddeln !
RINDERSCHMORBRATEN 915
auf cremigem Spitzkohl & Serviettenkndodel !
TAFELSPITZ VOM RIND 19,5

mit MeerrettichsofSe und Bratkartoffeln

ALLE SPEISEN UND GETRANKE: PREISE IN EURO INKL. MEHRWERTSTEUER.
FUR DEN AUFWAND BEI ANDERUNGSWUNSCHEN BERECHNEN WIR JE GERICHT 1 €.
UNSERE MITARBEITER INFORMIEREN GERN (BER ALLERGENE UND ZUSATZSTOFFE.
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KASESPATZLE

mit zweierlei Zwiebeln und Blattsalat

15,5

PILZRAGU

Semmelknddel an ChampignonrahmsofSe & Brokkoli

14,5

g

SCHLIPFKRAPFEN
gefiillt mit Kartoffelschaum dazu leichte asiatische Spitz- 15,5
kohlrélichen & veganer GemiisesofSe

SAUERKRAUTKRAPFEN
auf Erbsenpiiree, gebackene Rote Bete Wiirfel & 16,5
veganer GemiisesofSe

SPATZLE MIT S0SS 5

POMMES FRITES 4,5

HAUSGEMACHTER SEMMELKNGDEL

mit RahmsofSe

6,9

KINDERSCHNITZEL

kleines Schnitzel mit Pommes oder Spditzle

9,9

ALLE SPEISEN UND GETRANKE: PREISE IN EURO INKL. MEHRWERTSTEUER.
FUR DEN AUFWAND BEI ANDERUNGSWUNSCHEN BERECHNEN WIR JE GERICHT 1 €.
UNSERE MITARBEITER INFORMIEREN GERN (BER ALLERGENE UND ZUSATZSTOFFE.
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MINI DESSERT

Mousse au Chocolat 5,9
LAUWARMES SCHOKOLADENTGRTCHEN 15
mit fliissigem Kern und Vanilleeis !
ARMER RITTER 8.5
dazu beschwipste Kirschen und Vanillesofe !
APFELKUCHLE 6.5
mit VanillesofSe ’
SOLOKUGEL EIS 3.5

Erdbeere oder Schokolade mit Sahne

ALLE SPEISEN UND GETRANKE: PREISE IN EURO INKL. MEHRWERTSTEUER.
FUR DEN AUFWAND BEI ANDERUNGSWUNSCHEN BERECHNEN WIR JE GERICHT 1 €.
UNSERE MITARBEITER INFORMIEREN GERN (BER ALLERGENE UND ZUSATZSTOFFE.
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HELLES

Hellgelb, kalt vergoren und iiber Wochen
im liegenden Lagertank gereift — leicht- 3 3,8
malzig, schlank-rezent & siiffig, hopfig im
Abgang.

HEFEWEIZEN HELL
Bernsteinfarben, extrem frisch durch die
eigene Hefereinzucht, natiirlich unpasteu- 3 3,8
risiert - fruchtig-bananig mit einer feinen
Hefenote.

KELLER PILS

Mit feiner Hefetriibung nach sechswéchi-
ger Tankreifung, vier verschiedene hand- 3,2
bonitierte Hopfensorten — hopfig, feine
Hefenote.

NATUR PILS

Hellgelb, BIO-Braugerste und BIO-Hopfen,
kaltgehopft im Reifetank — hopfige Pils- 3,2
interpretation mit grasigen-, zitrusartigen
Noten.

PRO-BIER-FLIGHT

5 x 0,11 Bier vom Fass im Sensorik-Glas

SAISON- & EDITIONSBIERE
Schauen Sie auf der Tafel oder fragen Sie auch gerne
unseren Service nach unserem wechselnden Bierangebot.
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0,331

0,51

1881

Goldgelb, 100% Pilsnermalz — im Dekok-
tionsmaischverfahren und mit Zweitank-
reifung gebraut - vollmundig, malzbetont,
ausgewogen.

3,8

OHNE FILTER

Goldgelb und unfiltriert abgefiillt aus dem
Lagertank nach sechswochiger Zweitank-
reifung — vollmundig-mild, malzbetont,
dezente Hefenote.

KRISTALL WEIZEN

trohgelb, extra eingebraut nach der legen-
ddren Champagnerweizenrezeptur — fruch-
tig, florale Aromen, dezente Hopfennote

3,8

HEFEWEIZEN DUNKEL
Mahagonifarben — Rostaromen treffen
auf die fruchtig-bananigen Noten unserer
Hefereinzucht.

3,8

SONNEN RADLER

Export 1881 trifft auf naturtriibe Zitronen-
limo mit Direktsaft von der Orange und
Zitrone.

Mv%w LS e

0,331

0,51

OHO! ALKOHOLFREI

Goldgelb, unfiltriert, 100% BIO Zutaten.
Durch die neue Hefereinzucht entsteht
wdhrend der Gdrung fast kein Alkohol.

OHE! WEIZEN ALKOHOLFREI
Bernsteinfarben und sehr leicht im Trunk,
feine Fruchtigkeit und Spritzigkeit.

3,8
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0,31 0,51
BRAUWASSER 2 2,1
HOLUNDERSCHORLE 2,6 3,7
APFELSCHORLE 2,6 3,7
JOHANNISBEERSCHORLE 2,6 3,7
GOLA-MIX 2,5 3,5
LIMONADE ZITRONE 2,5 3,5
LIMONADE
Orange, Zitrone 2,5 3,5
UUG.A-GULA 2.7 3.8
classic, zero

0,751

TEINAGHER GOURMET 5 7
still, medium, classic !
Koo & Joer
ESPRESSO, ESPRESSO DOPIO 2,6 3,7
TASSE KAFFEE 3,5
CAPPUCCIND 3.8
TASSE TEE 3,2

verschiedene Sorten
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0,251
REMSTALKELLEREI
Riesling, Weinbeisser Trocken, Rose, 9,2
Spdtburgunder WeifSherbst
KONVENT DORRENZIMMERN 5 9
Schwarzriesling mit Samtrot !
GUGLINGER HEUCHELBERG 5 9
Trollinger mit Lemberger ’
SCHORLE 41
Weifs, Rose, Rot !
HUGO SPRITZ 4.9
Secco, Holunderbliitenrsirup, Mineralwasser, 0,251 !
APEROL SPRITZ 6.9
Aperol, Secco, Mineralwasser, 0,25 !
GIN TONIC 6.9
Geislinger Gin, Tonic Water, 0,251 !
PICCOLO 5 5
Henbkell Weif3 oder Rose 0,21 !
HEFE HUGO 5 9
Hefeweizen & Holunderbliitensirup, 0,31 !
BRAU SPRITZ 5.2

Hefeweizen & Aperol, 0,31
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WIR FUHREN DESTILLATE, BRANDE UND LIKORE

VON DER FEINBRENNEREI PRINZ AUS OSTERREICH
Marille, Willy, Kirscherle, 2cl 3.4
RAMAZOTTI AMARDO

4.6
4cl
JAGERMEISTER 2.8
4cl
ABERFELDY 6.9
Highland 12 Jahre, 4cl !
BOTUCAL 6.9

Reserva Exclusiva, 4cl




